
WHO IS IT FOR?

SPECIALTY COFFEE LOVERS





モーター制御のデジタルブレード調整システムに
より、バリスタは一貫性のあるメッシュ調整を得
る事ができます。

ブレード間の距離をミクロン単位（１ミクロン＝
0.001mm）で調整するため、細かなグラインド設
定が明快、正確で再現性の高いものに。

デジタルグラインド設定
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ブレードの間にコーヒー豆があった場合も機能する
ように設計されています

「あらゆるスペシャルティコーヒー愛好家に製品を使ってもらいたい」、そんな想いからZMシリーズは誕生しました。
ZM-DEGITALは、従来のコーヒーグラインダーより操作・メンテナンスが容易な「オペレーション特化機」としてデビューします。
常に進化を追求するMAZZER社だからこそ実現した、次世代型グラインダーです。

訪問修理対応機
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オペレーション特化グラインダー



モーター制御のデジタルブレード調整システムに
より、バリスタは一貫性のあるメッシュ調整を得
る事ができます。

ブレード間の距離をミクロン単位（１ミクロン＝
0.001mm）で調整するため、細かなグラインド設
定が明快、正確で再現性の高いものに。

デジタルグラインド設定

グ
ラ
イ
ン
ド
設
定
と
メ
ニ
ュ
ー
の
選
択
が

可
能
な
ス
マ
ー
ト
ノ
ブ

ブレードの間にコーヒー豆があった場合も機能する
ように設計されています



最大２０個のグラインド設定を保存できる
各セッティングに名前を付けることが可能。

必要な時に必要なメッシュを呼び出し、
グラインドする事が可能です。

※ 抽出方法別・コーヒー豆別・メッシュ別

最大２０個のグラインド設定保存



保存グラインド設定の呼び出し

フルリスト

最初のスタンバイモードから を選択し
スマートノブを押すことでグラインド設定
リストを開きます

クイックアクセス

使用頻度の高いメッシュレシピを
コントロールパネル上４つのボタンに
登録する事で瞬時に呼び出しグライン
ドする事が出来ます。

オペレーション容易・時間の節約



グラインド時間の設定

グラインド時間を設定し、
グラインド量調整をする事も可能です。

使用頻度の高いグラインド時間をコントロー
ルパネル上４つのボタンに登録する事で瞬時
に呼び出しグラインドする事が出来ます。



ゼロ点調整によりZMのグラインド設
定はグラインダー・カフェ毎に同一に

ゼロ点調整によってブレード清掃・交
換後のグラインド設定が簡単かつ迅速
に

オートマチックゼロ点調整

ゼロ点調整が自動で行えます。
メニューモードから実行出来るため、
ストレスなく容易に行えます。



フリッピングディスプレイ
デジタルディスプレイはサイドにスライドし
グラインドチャンバーの清掃とブレードの
清掃・交換を容易にします

グラインドチャンバー
ディスクの簡単お手入れ



フリッピングディスプレイ
デジタルディスプレイはサイドにスライドし
グラインドチャンバーの清掃とブレードの
交換を容易にします

グラインドチャンバーの
簡単お手入れ

マイナスビス三点を取り外し、
チャンバーを引き抜く事で、
容易にディスクを取り出す事が可能に。

定期的なディスク清掃や、ディスク交換が
容易に行なえることができます。

グラインドチャンバー
ディスクの簡単お手入れ

ディスク清掃後・交換後にオートマチックゼロ点調整を行うことで、デジタルグラインド数値のカリブレーションが行えます。

店舗毎・マシン毎のグラインド一貫性を保つ事ができます。



カウンターのクレンリネス

バッグホルダー
標準装備

ロッカブルキャニスター
特急取得済みのロッカブルキャニス
ターが、コーヒー粉がカウンターに
落下するのを防ぎます

二つのホルダーが標準装備されます。



ブレード

ZMでは、ブレードを交換する事で、
抽出の狙いに適したグラインドを行うこと
ができます。



3種のブレードから選定可

ブレード：フラット83mm

材質：鉄

フィルター用：151F (標準装備)
151G (オプション)

エスプレッソ用：151A (オプション)

ブレード



ブレード

ZMのフィルター用の２種類のブレード

DCSコード：MA0646
151F for filter (標準装備)
特徴：コンプレックス、かつフルボディなコーヒー

DCSコード：MA0657
151G for filter (オプション)
特徴：クリーンかつ、フレーバーの強調されたコーヒー



ブレード

ZMのエスプレッソ用ブレード

DCSコード：MA0565
151A for espresso(オプション)
エスプレッソグラインダーMAJOR用ディスク



ディスク選定のヒント
主な抽出法に適したグラインド設定の指標

著名バリスタによるセッティングを参照

抽出法 ブレード 推奨レンジ[μm]



カリブレーションのエラーを防ぐ為
必ずMAZZER純正のブレードをご利用下さい



全てのブレードはヴェネツィア近郊にあるMAZZERの工場で製造されています。

ブレードクオリティ





ZM-DEGITAL   QUALITY 



粒度分布 ZM151-G

粒度分布が狭いほど
抽出の正確性が高まり
ます



ZMのパウダー残り量＜0.45g

豆重量[g] 粉重量[g] 差[g] エラー％

グラインドチャンバー内のパウダー残が少ない(<0.45g)為、
オリジン・ブレンド使用コーヒー豆種類を気にせずに切り替える
ことが出来ます。

ひとつのグラインダーでシングルオリジン・
ブレンド対応が可能

パージの必要がない

コーヒー豆ロス減少＆オペレーション時間
の節約可能

使った豆の総量[g]

挽かれた粉の総量[g]

粉ロスの総量[g]

カウンターにこぼれた粉[g]

グラインドチャンバー内に残った粉[g]



通知

「WORN BURRS」
グラインド用のブレードが磨耗しており、
交換が必要な際に表示されます。

「TIME OUT」
3分間連続でモーター稼動した場合、自動でス
トップするようにタイマーが設定されています。



ZMはグラインド時のコーヒー豆温度変化を最小限にコントロール

2つのファンと電子制御による
冷却システム

900回転/分(50Hz)-1050回転/分(60Hz)
パワフルなモーター＋低い回転数

ZMは、「グラインド時のコーヒー豆温度変化」を最小限に止め、
コーヒー豆のキャラクター・ポテンシャルを最大限に保ちます。

WHO IS IT FOR? FOR SPECIALTY COFFEE LOVERS!!!
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